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Salsa Chimichurri
Argentina

Sirve: 12 porciones

Ingredientes

1 taza de perejil (sin tallos) picado, levemente aplastado
4 dientes de ajo picados finamente

1/8 cucharadita sal

1/4 cucharadita granos pimienta recién molidos

1/2 cucharadita hojuelas de chile (aji/pimiento picante)
1/2 cucharada orégano seco

2 cucharadas cebollas verdes picadas finamente

1/2 taza de aceite de oliva

3/4 taza de vinagre

3 cucharadas jugo de limén fresco

1/4 taza de agua

Preparacion

1. Coloque todos los ingredientes en una licuadora o en
una procesadora de alimentos. LicUelos hasta que queden
bien picados (pero no en puré). Coléquelos en un
recipiente de vidrio.



2. Puede usar la salsa para cubrir carnes, aves, pescados,
mariscos o vegetales asados. Esta salsa también se
puede usar para marinar.
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